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1. प�रचय 
1.1 �स� ांत: 

DMM B18 �डिजटल नमी (मॉइ�चर) मीटर रे�डयो � ��व�सी (RF) डाइइलेि��क प� �त पर काम करता है। इस �व�ध स ेनमनेू के 

डाईइलेि��क ि�थराकं को महससू करके नमनेू म� नमी (मॉइ�चर) क� मा�ा को मापा जाता है। �व�यतु � �े  म� रखे जान ेपर �व�यतु 

�भार को स�ं ह�त करन ेक� भौ�तक � मता का एक पमैाना है। इसक� आण�वक सरंचना के कारण, पानी म� अ�य अनाज घटक� (2 स े

3) क� तलुना म� बहुत अ�धक डाइइलेि��क ि�थराकं (लगभग 80) होता है। आरएफ �डकोइलेि��क �व�ध अनाज कन�ल सरंचना और 

सरंचना, कन�ल के भीतर नमी (मॉइ�चर) �वतरण, और अनाज के तापमान, �व�भ�न �कार के अनाज के �लए �यि�तगत अशंांकन 

समीकरण� क� आव�यकता स े�भा�वत है।. 
 

1.2 कै�ल� ेशन �व�ध: 
DMM B18 �डिजटल नमी (मॉइ�चर) मीटर को एक मानक ��� या का उपयोग करके कै�ल� ेट �कया गया है। इस अशंाकंन ��� या 
म� नमनूा और मानक सदंभ� प� �त के मा�पत ��वइलेि��क ि�थराकं के बीच सह-सबंधं �था�पत करके �यि�तगत अशंांकन 

समीकरण का �नधा�रण शा�मल है। उपयोग क� जान ेवाल� मानक सदंभ� �व�धया ंओवन सखुाने क� �व�ध और टॉलइुन �व�ध (डीन-

�टाक�) ह� जो नमनूा के �लए लाग ूह�। अशंांकन समीकरण नमनूा के तापमान �भ�नता क� भी � �तप�ूत� करता है। 
 

I. ओवन सखुाने क� �व�ध: उपयोग क� जान ेवाल� मानक �व�धय� के सदंभ�: 
 

ISO 712: 1998: अनाज और अनाज उ�पाद: नमी (मॉइ�चर) क� मा�ा का �नधा�रण - �नय�मत सदंभ� �व�ध 
 

IS 4333 (भाग 2): 2002 (2012 म� पनु: पिु�ट): खा�या�न के �लए �व�लेषण क� �व�ध, नमी (मॉइ�चर) साम� ी का �नधा�रण 

�व�ध: �ी-कंडीश�नगं के बाद स�पल को � ाउंड �कया जाता है। इस ेपहल ेस ेगरम ओवन म� 130 0C+/- 3 0C के तापमान पर 2-3 घटें के 

�लए तब तक सखुाया जाता है जब तक �क नमनेू का �नरंतर वजन �ा�त न हो जाए। 
 

ISO 6540: म�का, �पस ेअनाज और साबतु अनाज म� नमी (मॉइ�चर) क� मा�ा का �नधा�रण 

�व�ध: �ी-कंडीश�नगं के बाद स�पल को � ाउंड �कया जाता है। इस ेपहल ेस ेगरम ओवन म� 130 0C +/- 3 0C के तापमान पर 4 घटें के 

�लए सखुाया जाता है जब तक �क नमनेू का �नरंतर वजन �ा�त न हो जाए। 
 

ISO 665: 2002 - �तलहन के �लए नमी (मॉइ�चर) और वा�पशील पदाथ� का �नधा�रण 
 

IS 3579-1966 (2000 म� पनु: पिु�ट): �तलहन के पर�� ण क� �व�ध। 
�व�ध: �ी-कंडीश�नगं के बाद स�पल को � ाउंड �कया जाता है। इस ेपहल ेस ेगरम ओवन म� 103 0C +/- 2 0C के तापमान पर 6-7 घटें 

तक सखुाया जाता है जब तक �क नमनेू का �नरंतर वजन �ा�त न हो जाए। 
 

II. आसवन �व�ध (डीन और �टाक�): उपयोग क� जाने वाल� मानक �व�धय� के सदंभ� 
 

आईएसओ 939-2021: मसाल ेऔर मसाल-े नमी (मॉइ�चर) क� मा�ा का �नधा�रण 

�व�ध: एक � ात वजन का नमनूा काब��नक �वलायक टो�य�ून के साथ एक �ला�क म� रखा जाता है जो पानी के साथ अघलुनशील 

होता है और इसका �वथनाकं अ�धक होता है और पानी क� तलुना म� कम घन�व होता है। यह �ला�क एक कंडनेसर स ेजुड़ा होता है 

और �म� ण को गम� �कया जाता है। नमनेू म� पानी वाि�पत हो जाता है और कंडनेसर म� चला जाता है जहा ंइस ेठंडा �कया जाता है और 

वापस तरल पानी म� प�रव�त�त �कया जाता है, जो �फर �नातक �यबू म� बह जाता है। जब � जैुएटेड �यबू म� और पानी एक� नह�ं होता 
है (इस ��� या म� लगभग 1 घटंा लगता है), आसवन बदं कर �दया जाता है और �यबू स ेपानी क� मा�ा को पढ़ा जाता है। यह पानी 
नमनेू म� नमी (मॉइ�चर) क� मा�ा के सीध ेआनपुा�तक है।  

 

 
 

 

DMM B18  Manual  
(HINDI) 

     

JANUARY 2026 Page 3 

 

1. प�रचय 
1.1 �स� ांत: 

DMM B18 �डिजटल नमी (मॉइ�चर) मीटर रे�डयो � ��व�सी (RF) डाइइलेि��क प� �त पर काम करता है। इस �व�ध स ेनमनेू के 

डाईइलेि��क ि�थराकं को महससू करके नमनेू म� नमी (मॉइ�चर) क� मा�ा को मापा जाता है। �व�यतु � �े  म� रखे जान ेपर �व�यतु 

�भार को स�ं ह�त करन ेक� भौ�तक � मता का एक पमैाना है। इसक� आण�वक सरंचना के कारण, पानी म� अ�य अनाज घटक� (2 स े

3) क� तलुना म� बहुत अ�धक डाइइलेि��क ि�थराकं (लगभग 80) होता है। आरएफ �डकोइलेि��क �व�ध अनाज कन�ल सरंचना और 

सरंचना, कन�ल के भीतर नमी (मॉइ�चर) �वतरण, और अनाज के तापमान, �व�भ�न �कार के अनाज के �लए �यि�तगत अशंांकन 

समीकरण� क� आव�यकता स े�भा�वत है।. 
 

1.2 कै�ल� ेशन �व�ध: 
DMM B18 �डिजटल नमी (मॉइ�चर) मीटर को एक मानक ��� या का उपयोग करके कै�ल� ेट �कया गया है। इस अशंाकंन ��� या 
म� नमनूा और मानक सदंभ� प� �त के मा�पत ��वइलेि��क ि�थराकं के बीच सह-सबंधं �था�पत करके �यि�तगत अशंांकन 

समीकरण का �नधा�रण शा�मल है। उपयोग क� जान ेवाल� मानक सदंभ� �व�धया ंओवन सखुाने क� �व�ध और टॉलइुन �व�ध (डीन-

�टाक�) ह� जो नमनूा के �लए लाग ूह�। अशंांकन समीकरण नमनूा के तापमान �भ�नता क� भी � �तप�ूत� करता है। 
 

I. ओवन सखुाने क� �व�ध: उपयोग क� जान ेवाल� मानक �व�धय� के सदंभ�: 
 

ISO 712: 1998: अनाज और अनाज उ�पाद: नमी (मॉइ�चर) क� मा�ा का �नधा�रण - �नय�मत सदंभ� �व�ध 
 

IS 4333 (भाग 2): 2002 (2012 म� पनु: पिु�ट): खा�या�न के �लए �व�लेषण क� �व�ध, नमी (मॉइ�चर) साम� ी का �नधा�रण 

�व�ध: �ी-कंडीश�नगं के बाद स�पल को � ाउंड �कया जाता है। इस ेपहल ेस ेगरम ओवन म� 130 0C+/- 3 0C के तापमान पर 2-3 घटें के 

�लए तब तक सखुाया जाता है जब तक �क नमनेू का �नरंतर वजन �ा�त न हो जाए। 
 

ISO 6540: म�का, �पस ेअनाज और साबतु अनाज म� नमी (मॉइ�चर) क� मा�ा का �नधा�रण 

�व�ध: �ी-कंडीश�नगं के बाद स�पल को � ाउंड �कया जाता है। इस ेपहल ेस ेगरम ओवन म� 130 0C +/- 3 0C के तापमान पर 4 घटें के 

�लए सखुाया जाता है जब तक �क नमनेू का �नरंतर वजन �ा�त न हो जाए। 
 

ISO 665: 2002 - �तलहन के �लए नमी (मॉइ�चर) और वा�पशील पदाथ� का �नधा�रण 
 

IS 3579-1966 (2000 म� पनु: पिु�ट): �तलहन के पर�� ण क� �व�ध। 
�व�ध: �ी-कंडीश�नगं के बाद स�पल को � ाउंड �कया जाता है। इस ेपहल ेस ेगरम ओवन म� 103 0C +/- 2 0C के तापमान पर 6-7 घटें 

तक सखुाया जाता है जब तक �क नमनेू का �नरंतर वजन �ा�त न हो जाए। 
 

II. आसवन �व�ध (डीन और �टाक�): उपयोग क� जाने वाल� मानक �व�धय� के सदंभ� 
 

आईएसओ 939-2021: मसाल ेऔर मसाल-े नमी (मॉइ�चर) क� मा�ा का �नधा�रण 

�व�ध: एक � ात वजन का नमनूा काब��नक �वलायक टो�य�ून के साथ एक �ला�क म� रखा जाता है जो पानी के साथ अघलुनशील 

होता है और इसका �वथनाकं अ�धक होता है और पानी क� तलुना म� कम घन�व होता है। यह �ला�क एक कंडनेसर स ेजुड़ा होता है 

और �म� ण को गम� �कया जाता है। नमनेू म� पानी वाि�पत हो जाता है और कंडनेसर म� चला जाता है जहा ंइस ेठंडा �कया जाता है और 

वापस तरल पानी म� प�रव�त�त �कया जाता है, जो �फर �नातक �यबू म� बह जाता है। जब � जैुएटेड �यबू म� और पानी एक� नह�ं होता 
है (इस ��� या म� लगभग 1 घटंा लगता है), आसवन बदं कर �दया जाता है और �यबू स ेपानी क� मा�ा को पढ़ा जाता है। यह पानी 
नमनेू म� नमी (मॉइ�चर) क� मा�ा के सीध ेआनपुा�तक है।  

 

 
 

 

DMM B18  Manual  
(HINDI) 

     

JANUARY 2026 Page 3 

 

1. प�रचय 
1.1 �स� ांत: 

DMM B18 �डिजटल नमी (मॉइ�चर) मीटर रे�डयो � ��व�सी (RF) डाइइलेि��क प� �त पर काम करता है। इस �व�ध स ेनमनेू के 

डाईइलेि��क ि�थराकं को महससू करके नमनेू म� नमी (मॉइ�चर) क� मा�ा को मापा जाता है। �व�यतु � �े  म� रखे जान ेपर �व�यतु 

�भार को स�ं ह�त करन ेक� भौ�तक � मता का एक पमैाना है। इसक� आण�वक सरंचना के कारण, पानी म� अ�य अनाज घटक� (2 स े

3) क� तलुना म� बहुत अ�धक डाइइलेि��क ि�थराकं (लगभग 80) होता है। आरएफ �डकोइलेि��क �व�ध अनाज कन�ल सरंचना और 

सरंचना, कन�ल के भीतर नमी (मॉइ�चर) �वतरण, और अनाज के तापमान, �व�भ�न �कार के अनाज के �लए �यि�तगत अशंांकन 

समीकरण� क� आव�यकता स े�भा�वत है।. 
 

1.2 कै�ल� ेशन �व�ध: 
DMM B18 �डिजटल नमी (मॉइ�चर) मीटर को एक मानक ��� या का उपयोग करके कै�ल� ेट �कया गया है। इस अशंाकंन ��� या 
म� नमनूा और मानक सदंभ� प� �त के मा�पत ��वइलेि��क ि�थराकं के बीच सह-सबंधं �था�पत करके �यि�तगत अशंांकन 

समीकरण का �नधा�रण शा�मल है। उपयोग क� जान ेवाल� मानक सदंभ� �व�धया ंओवन सखुाने क� �व�ध और टॉलइुन �व�ध (डीन-

�टाक�) ह� जो नमनूा के �लए लाग ूह�। अशंांकन समीकरण नमनूा के तापमान �भ�नता क� भी � �तप�ूत� करता है। 
 

I. ओवन सखुाने क� �व�ध: उपयोग क� जान ेवाल� मानक �व�धय� के सदंभ�: 
 

ISO 712: 1998: अनाज और अनाज उ�पाद: नमी (मॉइ�चर) क� मा�ा का �नधा�रण - �नय�मत सदंभ� �व�ध 
 

IS 4333 (भाग 2): 2002 (2012 म� पनु: पिु�ट): खा�या�न के �लए �व�लेषण क� �व�ध, नमी (मॉइ�चर) साम� ी का �नधा�रण 

�व�ध: �ी-कंडीश�नगं के बाद स�पल को � ाउंड �कया जाता है। इस ेपहल ेस ेगरम ओवन म� 130 0C+/- 3 0C के तापमान पर 2-3 घटें के 

�लए तब तक सखुाया जाता है जब तक �क नमनेू का �नरंतर वजन �ा�त न हो जाए। 
 

ISO 6540: म�का, �पस ेअनाज और साबतु अनाज म� नमी (मॉइ�चर) क� मा�ा का �नधा�रण 

�व�ध: �ी-कंडीश�नगं के बाद स�पल को � ाउंड �कया जाता है। इस ेपहल ेस ेगरम ओवन म� 130 0C +/- 3 0C के तापमान पर 4 घटें के 

�लए सखुाया जाता है जब तक �क नमनेू का �नरंतर वजन �ा�त न हो जाए। 
 

ISO 665: 2002 - �तलहन के �लए नमी (मॉइ�चर) और वा�पशील पदाथ� का �नधा�रण 
 

IS 3579-1966 (2000 म� पनु: पिु�ट): �तलहन के पर�� ण क� �व�ध। 
�व�ध: �ी-कंडीश�नगं के बाद स�पल को � ाउंड �कया जाता है। इस ेपहल ेस ेगरम ओवन म� 103 0C +/- 2 0C के तापमान पर 6-7 घटें 

तक सखुाया जाता है जब तक �क नमनेू का �नरंतर वजन �ा�त न हो जाए। 
 

II. आसवन �व�ध (डीन और �टाक�): उपयोग क� जाने वाल� मानक �व�धय� के सदंभ� 
 

आईएसओ 939-2021: मसाल ेऔर मसाल-े नमी (मॉइ�चर) क� मा�ा का �नधा�रण 

�व�ध: एक � ात वजन का नमनूा काब��नक �वलायक टो�य�ून के साथ एक �ला�क म� रखा जाता है जो पानी के साथ अघलुनशील 

होता है और इसका �वथनाकं अ�धक होता है और पानी क� तलुना म� कम घन�व होता है। यह �ला�क एक कंडनेसर स ेजुड़ा होता है 

और �म� ण को गम� �कया जाता है। नमनेू म� पानी वाि�पत हो जाता है और कंडनेसर म� चला जाता है जहा ंइस ेठंडा �कया जाता है और 

वापस तरल पानी म� प�रव�त�त �कया जाता है, जो �फर �नातक �यबू म� बह जाता है। जब � जैुएटेड �यबू म� और पानी एक� नह�ं होता 
है (इस ��� या म� लगभग 1 घटंा लगता है), आसवन बदं कर �दया जाता है और �यबू स ेपानी क� मा�ा को पढ़ा जाता है। यह पानी 
नमनेू म� नमी (मॉइ�चर) क� मा�ा के सीध ेआनपुा�तक है।  



 

 
 

 

DMM B18  Manual  
(HINDI) 

     

JANUARY 2026 Page 4 

 

2. मॉडल 

DMM B18 (SMALL): �डिजटल नमी (मॉइ�चर) मीटर का उपयोग �व�भ�न खा�य उ�पाद� जैसे अनाज, दाल�, दाल, �तलहन, 

मसाल,े स�जी के बीज, DOC's और केक, आटा और पाउडर, �नज��लत उ�पाद, सखूे मेवे, औषधीय बीज और अ�य �व�वध 
उ�पाद नमी (मॉइ�चर) क� मा�ा को मापने के �लए उ�पादक�, आप�ूत�कता�ओं और �यापा�रय� �वारा �यापक �प से �कया 
जाता है।  

DMM B18 (BIG): �डिजटल नमी (मॉइ�चर) मीटर का उपयोग उ�पादक�, आप�ूत�कता�ओं और �यापा�रय� �वारा पापड़ पाइप 
(� ाय�स), सखूी अदरक, जायफल, काजू �गर�, क�चा काजू, �चकोर� �य�ूस, �चकोर� अनाज, खोई, काल� �मच�, मूगंफल� क� 
फल�, सपुार� (सोपार�), सोयावाड़ी, धूप बीज, बादाम, लबंी �मच� आ�द। जैसे �व�भ�न खा�य उ�पाद� क� नमी (मॉइ�चर) को 
मापने के �लए �यापक �प से �कया जाता है। 
 

3. �वशेषताए ँ
• सभी िजंस� म� ऑटो �टाट� 00.0% नमी (मॉइ�चर)। 
• ऑटो स�स खाल� मीटर और "डाल�" �द�श�त करता है। 
• चय�नत व�त ुके �लए सकेंत। 

• ��य�  पढ़ने म� आसान % म� �दश�न। 
• �बना �कसी ऑपरेशन के 10 �मनट के बाद ऑटो ि�वच ऑफ। 
• �वचा�लत आंत�रक तापमान मआुवजा। 
• गरै �वनाशकार� पर�� ण। 
• �योग करने म� आसान: डाल� और प�रणाम �ा�त कर�। 
• दोहराने यो�य और सट�क प�रणाम। 
• आकार म� कॉ�प�ैट, वजन म� ह�का और ले जाने के �लए पोट�बल। 
• खेत म� उपयोग के �लए बीहड़ �नमा�ण। 

• वैकि�पक उ�नत सु�वधाएँ: 
�वडंोज कं�यूटर सॉ�टवेयर या �लूटूथ कनेि�ट�वट� वाले मोबाइल एि�लकेशन के मा�यम से मापी गई नमी के डटेा को ��टं 
करना, �रकॉड� करना और ईमेल के मा�यम से साझा करना। 
 

4. तकनीक� �नद�श 

�व�नद�श DMM B18 SMALL) DMM B18 (BIG) 

नमी (मॉइ�चर) �दश�न: XX.X% (3 अंक� का �दश�न) 
नमी (मॉइ�चर) र�ज: 3% to 35% 

समाधान: 0.1% 

शु� ता : +/- 0.5% 

पावर � ोत: 1.5V AA प��सल सेल x 4 मा�ा 
नमूनाकरण दर : 60 नमूने ��त घंटे 

�बजल� क� खपत: 0.04 वाट 

�नमा�ण: उ�च �भाव ��तरोधी ABS �लाि�टक से �न�म�त 

ि�वच: �पश�नीय ि�वच 

�ड��ल:े क�टम LCD �ड��ल े

आयाम: 92H x 145W x 110D mm 180H x 190W x 225D mm 

वज़न : 600 � ाम 1 �कलो 
कमो�डट� नमूना वजन: कमो�डट� के �लए �न�द��ट पूण� मा�ा या 30 से 

150 � ाम 

कमो�डट� के �लए �न�द��ट अनुसार 100 � ाम  

से 1 �कलो 
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5. ऑपरे�टगं �टे�स 
1) एक लकड़ी क� मेज पर मशीन रख�। स�ुनि�चत कर� �क मशीन के पास कोई ऑ�ज�ेट नह�ं है और मशीन म� कोई स�पल नह�ं है। 
 

2) ON/OFF ि�वच दबाएं। कुछ सेकंड के �लए �ड��ल ेम� “buSy” ि�लकं होगा। जब मशीन “buSy” �ड��ल ेकर रहा हो तब मशीन 

को �पश� न कर�। 
 
 
3) “Pour” �द�श�त होने तक �ती� ा कर�। 
 

4) "Pour” �ड��ल ेहोन ेके बाद, चैनल 1 ि�वच दबान ेपर, खाल� मशीन “CH 1  00.0 %M” �द�श�त करेगा। मशीन म� कोई स�पल 

न �गराए जान ेपर कुछ सेकंड के बाद मशीन �वचा�लत �प स े“Pour” �द�श�त करेगा।  
 
 
 
5) नमी (मॉइ�चर) पर�� ण के �लए, मशीन पर बताय ेगए अनसुार स�पल का weight या volume ले। नमनेू के स�पल को मशीन के 

साथ म� �दए गए हॉपर म� भरे। मेज़रम�ट ए�यरेूसी के �लए स�पल के उ�लेख के अनसुार सट�क वजन करना बेहद ज�र� है। "FULL" 

या "WEIGHT NOT MENTIONED" के �लए, परू� तरह स ेहॉपर भर�। 
 

6) स�पल भरे हुए हॉपर को मशीन पर रख� और ल�वर दबाकर स�पल को मशीन म� छोड़ द�। 
 

7) हॉपर को मशीन के ऊपर स ेहटा ले। 
 

8) नमी (मॉइ�चर) मापन श�ु  करन ेके �लए उपय�ुत चैनल ि�वच दबाएं। कुछ सेकंड के �लए “buSy” ि�लकं होगा, उसके बाद 

मॉइ�चर �ड��ल े�कया जाएगा। जब मशीन �ड��ल ेम� "buSY" ि�लकं कर रहा हो तब मशीन को न �हलाय ेऔर न तो �पश� कर�। 
 
 
 

“CH 1” चैनल / ि�वच नबंर है, व ्“11.7” नमी (मॉइ�चर) % है। 
 

9) मशीन खाल� हो जान ेके कुछ सेकंड बाद “Pour” display �कया जाएगा। मशीन ये समझन ेके �लए पया��त ब�ु�मान है �क स�पल 

�नकाला गया है और अब मशीन क� कै�वट� खाल� है। जब मशीन “Pour” �ड��ल ेकरता है तब अगला स�पल मापा जा सकता है। 

�टेप 3 स ेदोहराएं। 
 

10) उपयोग म� नह�ं होन ेपर मशीन 10 �मनट के बाद �वचा�लत �प स ेबदं हो जाएगी। या मशीन को बदं करन ेके �लए ON/OFF 

दबाए।  
 

कपास बीज, �ई, कपास म� नमी (मॉइ�चर) माप के �लए सचंालन ��� या: 
• ऊपर बताए अनसुार चरण 1 से 4 का पालन कर�। 
• मीटर पर बताए अनसुार नमनेू को तौल� और मीटर कै�वट� म� हाथ से भर�। 
• नमनूा को हाथ से तब तक धीरे से दबाएं जब तक �क नमनूा मीटर कै�वट� म� सकुं�चत न हो जाए। 
• ऊपर बताए अनसुार चरण 8 से 10 का पालन कर�। 
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6. बैटर� इं�टालेशन 
• य�द �कसी भी ि�वच को दबाए जान ेपर �ड��ल ेपर "LobAt" �दखाई देता है, तो बटैर� के बदलन ेक� आव�यकता है।  
 
 
 
• बटैर� मशीन के नीच ेि�थत है। बटैर� को बदलन ेके �लए �लपै को पॉप अप कर�। उ�चत � ुवीयता के साथ 4 नयी बटैर� (1.5V, AA 

प��सल सेल) डा�लये। 
 

7. स�पल तैयार� और ह�ड�लगं 
• सव��तम ��त�न�ध प�रणाम �ा�त करना सबस ेमह�वपूण� है। �लया गया स�पल अ�छ� तरह �म�� त होना चा�हए और इसक� 
ि�थ�त कुल बचै के �व�श�ट होना चा�हए। हवा और स�पल का तापमान, हवा क� सापे�  आ��ता (�रले�टव हु�मडीट�) और स�पल क� 
नमी (मॉइ�चर);  य ेसभी  परैामीटस� �मलकर �नधा��रत करत ेहै �क स�पल नमी (मॉइ�चर) खो देता है या नमी (मॉइ�चर) �ा�त 

करता है। हवा के सपंक� म� रखा गया एक हाई मॉइ�चर वाला स�पल �मनट� म� 1% स े2% नमी (मॉइ�चर) खो सकता है। स�पल क� 
नमी (मॉइ�चर) पर�� ण करन ेस ेपहल ेस�पल थोड़ ेसमय के �लए भी हवा के सपंक� म� नह�ं रखना चा�हए, य�द ऐसा है तो उस ेएयर-

टाइट कंटेनर या �लाि�टक बगै म� कसकर बदं करके रखा जाना चा�हए। इस तर�के स ेस�ं ह�त स�पल नमी (मॉइ�चर) खो या �ा�त 

नह�ं करेगा। 

• जब स�पल शीत वातावरण म� स ेगम� वातावरण म� लाए जात ेहै तब हवा म� स ेनमी (मॉइ�चर) स�पल क� सरफेस पर क�ड�स होती है। 

ऐस ेस�पल मशीन म� गलत र��डगं �दखाएंगे। ऐस ेस�पल� को गम� वातावरण म� वापस लान ेस ेपहल ेएयर-टाइट कंटेनर म� सील �कया 
जाना चा�हए और पर�� ण स ेपहल ेकमरे के तापमान म� गम� होने के �लए कुछ देर तक रखना चा�हए। गम� वातावरण म� रख ेगए 

स�पल� के �लए भी इसी तरह क� देखभाल क� जानी चा�हए।  

• स�पल म� बहार स ेपानी डालन ेके बाद अगर उसे तरंुत टे�ट �कया जाता है तो मशीन गलत मॉइ�चर र��डगं �दखायेगा। ऐस ेस�ैप�स 

िजसम ेपानी बहार स ेऐड �कया गया हो, व ेस�ैप�स को कम स ेकम 24 घटें के �लए एक सीलबदं जार म� कम तापमान पर रख ेजान े

चा�हए और समय-समय पर �हलाना चा�हए। इस �ोसीजर स ेमॉइ�चर स�पल के दान ेक� सतह स ेदान ेके भीतर तक एक सामान 

(य�ूनफाम�) नमी (मॉइ�चर) स�ुनि�चत करेगा और �फर मशीन म� इसका पर�� ण �कया जा सकता है। अगर स�पल के दान ेक� सतह 

पर � � वॉटर है तो ऐसा स�पल मशीन म� टे�ट नह�ं �कया जा सकता। 
 

8. वारंट� 
• �डिजटल मॉइ�चर मीटर को खर�द क� तार�ख स े1 वष� क� अव�ध के �लए साम� ी और कार�गर� म� दोष स ेम�ुत गारंट� द� जाती है। 

इसम� बटैर�, लापरवाह� या द�ुपयोग के कारण होन ेवाल� � �त या �कसी भी अन�धकृत एज�ट �वारा �डिजटल मॉइ�चर मीटर क� 
मर�मत या क� गयी छेड़-छाड़ शा�मल नह�ं है। मॉइ�चर मीटर को वारंट� क� शत� के तहत वापस लौटाया जा सकता है, इसस ेपहल े

फै��� स े�ल�खत �ा�धकरण आव�यक है। 

• य�द स�व�स क� आव�यकता है और �ा�धकरण �ा�त �कया गया है, तो य�ूनट को �यान स ेपकै कर� और प�रवहन �ीपेड के साथ 

हमार� फै��� म� वापस करे। य�द �डिजटल मॉइ�चर मीटर वारंट� अव�ध के भीतर स�व�स के �लए भेजा जाता है, तो इस ेमर�मत के 

बाद � ाहक को � � ऑफ़ चाज� वापस भेज �दया जाएगा। हालां�क, कॉ�पोने�ट �र�लेसम�ट चाज� �कया जाएगा। वारंट� अव�ध के बाद 

साम� ी, � म और �श�पगं क� लागत पर आपके �डिजटल मॉइ�चर मीटर क� मर�मत क� जाएगी। 
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टाइट कंटेनर या �लाि�टक बगै म� कसकर बदं करके रखा जाना चा�हए। इस तर�के स ेस�ं ह�त स�पल नमी (मॉइ�चर) खो या �ा�त 

नह�ं करेगा। 

• जब स�पल शीत वातावरण म� स ेगम� वातावरण म� लाए जात ेहै तब हवा म� स ेनमी (मॉइ�चर) स�पल क� सरफेस पर क�ड�स होती है। 

ऐस ेस�पल मशीन म� गलत र��डगं �दखाएंगे। ऐस ेस�पल� को गम� वातावरण म� वापस लान ेस ेपहल ेएयर-टाइट कंटेनर म� सील �कया 
जाना चा�हए और पर�� ण स ेपहल ेकमरे के तापमान म� गम� होने के �लए कुछ देर तक रखना चा�हए। गम� वातावरण म� रख ेगए 

स�पल� के �लए भी इसी तरह क� देखभाल क� जानी चा�हए।  

• स�पल म� बहार स ेपानी डालन ेके बाद अगर उसे तरंुत टे�ट �कया जाता है तो मशीन गलत मॉइ�चर र��डगं �दखायेगा। ऐस ेस�ैप�स 

िजसम ेपानी बहार स ेऐड �कया गया हो, व ेस�ैप�स को कम स ेकम 24 घटें के �लए एक सीलबदं जार म� कम तापमान पर रख ेजान े

चा�हए और समय-समय पर �हलाना चा�हए। इस �ोसीजर स ेमॉइ�चर स�पल के दान ेक� सतह स ेदान ेके भीतर तक एक सामान 

(य�ूनफाम�) नमी (मॉइ�चर) स�ुनि�चत करेगा और �फर मशीन म� इसका पर�� ण �कया जा सकता है। अगर स�पल के दान ेक� सतह 

पर � � वॉटर है तो ऐसा स�पल मशीन म� टे�ट नह�ं �कया जा सकता। 
 

8. वारंट� 
• �डिजटल मॉइ�चर मीटर को खर�द क� तार�ख स े1 वष� क� अव�ध के �लए साम� ी और कार�गर� म� दोष स ेम�ुत गारंट� द� जाती है। 

इसम� बटैर�, लापरवाह� या द�ुपयोग के कारण होन ेवाल� � �त या �कसी भी अन�धकृत एज�ट �वारा �डिजटल मॉइ�चर मीटर क� 
मर�मत या क� गयी छेड़-छाड़ शा�मल नह�ं है। मॉइ�चर मीटर को वारंट� क� शत� के तहत वापस लौटाया जा सकता है, इसस ेपहल े

फै��� स े�ल�खत �ा�धकरण आव�यक है। 

• य�द स�व�स क� आव�यकता है और �ा�धकरण �ा�त �कया गया है, तो य�ूनट को �यान स ेपकै कर� और प�रवहन �ीपेड के साथ 

हमार� फै��� म� वापस करे। य�द �डिजटल मॉइ�चर मीटर वारंट� अव�ध के भीतर स�व�स के �लए भेजा जाता है, तो इस ेमर�मत के 

बाद � ाहक को � � ऑफ़ चाज� वापस भेज �दया जाएगा। हालां�क, कॉ�पोने�ट �र�लेसम�ट चाज� �कया जाएगा। वारंट� अव�ध के बाद 

साम� ी, � म और �श�पगं क� लागत पर आपके �डिजटल मॉइ�चर मीटर क� मर�मत क� जाएगी। 
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9. मॉइ�चर गाइडलाइ�स 
 

Table 9.1 DMM B18 SMALL 
 

कमो�डट� का नाम औसत �ाकृ�तक नमी 
(मॉइ�चर)(%) 

कमो�डट� का नाम औसत �ाकृ�तक नमी 
(मॉइ�चर)(%) 

कमो�डट� का नाम औसत �ाकृ�तक नमी 
(मॉइ�चर)(%) 

अनाज (CEREALS) 
गेहँू 10.0 धान 11.0 रागी 9.0 

बाजरा 10.0 �वार 10.0 म�का �� ट 11.0 

जौ 10.0 बॉय�ड चावल 12.0 बड़ा धान 11.0 

जौ �बना �छलका 9.0 बासमती चावल 12.0 छोटे धान 11.0 

म�का 11.0 क�चे चावल 12.0 टूटे चावल 12.0 

बॉय�ड टूटे चावल 13.0 

 साबतू (PULSES) 

मूंग 9.0 तूर 10.0 लो�बया (चौला) 10.0 

चना 9.0 मसूर 10.0 �तवड़ा (खेसार�)) 10.0 

काबुल�  चना 10.5 मोठ 9.0 वाल 10.0 

बटर� 10.0 राजमा 10.0 उड़द 10.0 

मटर 9.5     

दाल (DAL) 
तूरदाल 9.0 मूंगदाल 9.0 उड़ददाल 9.5 

चनादाल 9.0 मोठड़ाल 9.5 उड़ददाल �छलका 11.0 

मसूरदाल 9.5 मूंगदाल �छलका 10.0 काबुल� चना दाल 10.0 

मटरदाल 9.5 लो�बया/चौला दाल 10.0 �तवड़ा दाल 9.0 

      

�तलहन (OIL SEEDS) 
मूंगफल� दाना 5.0 सरस� 6.5 �ई 7.0 

मूंगफल� दाना HPS 5.0 करड़ी / कुसुम  7.0 कपास बीज 7.0 

�तल 3.5 नीम बीज 6.0 कापस 7.0 

सूरजमुखी के बीज 6.0 तो�रया 6.5 करंजा 6.0 

�न�जर 6.5 �तल �बना �छलका 3.5 जटरोफा 5.5 

सोयाबीन 7.0 के�टर / �दवेला 6.0 अलसी का बीज 6.0 

महुवा 7.0 फवा बीज 10.0   

मसाल े(SPICES) 
जीरा 7.0 काल� �मच� 9.0 स�फ 7.0 

ध�नया 7.5 �लोव/ ल�वगं 6.5 ईलायची के बीज 9.0 

मेथी 8.0 अजवाइन 7.5 इलाइची 8.0 

लंबी �मच� 10.0     

आटा और पाउडर (FLOURS AND POWDERS) 

आटा 10.0 सूजी (रवा) 14.0 मैदा 13.5 

बेसन (मटर) 9.0 बेसन (चना) 9.0 बेसन (काबुल�चना) 9.0 

भूसी (small)  भुसी (big)    
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मटरदाल 9.5 लो�बया/चौला दाल 10.0 �तवड़ा दाल 9.0 

      

�तलहन (OIL SEEDS) 
मूंगफल� दाना 5.0 सरस� 6.5 �ई 7.0 

मूंगफल� दाना HPS 5.0 करड़ी / कुसुम  7.0 कपास बीज 7.0 

�तल 3.5 नीम बीज 6.0 कापस 7.0 

सूरजमुखी के बीज 6.0 तो�रया 6.5 करंजा 6.0 

�न�जर 6.5 �तल �बना �छलका 3.5 जटरोफा 5.5 

सोयाबीन 7.0 के�टर / �दवेला 6.0 अलसी का बीज 6.0 

महुवा 7.0 फवा बीज 10.0   

मसाल े(SPICES) 
जीरा 7.0 काल� �मच� 9.0 स�फ 7.0 

ध�नया 7.5 �लोव/ ल�वगं 6.5 ईलायची के बीज 9.0 

मेथी 8.0 अजवाइन 7.5 इलाइची 8.0 

लंबी �मच� 10.0     

आटा और पाउडर (FLOURS AND POWDERS) 

आटा 10.0 सूजी (रवा) 14.0 मैदा 13.5 

बेसन (मटर) 9.0 बेसन (चना) 9.0 बेसन (काबुल�चना) 9.0 

भूसी (small)  भुसी (big)    
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स�जी बीज (VEGETABLE SEEDS) 
�भ�डी 8.0 �मच� 9.0 पालक 10.0 

गलका  8.0 करेला 9.0 गाजर 9.0 

तोरई 8.0 लौक� 8.0 खीरा / ककड़ी 8.0 

टमाटर 9.0 मूल� 9.0 लौक� 8.0 

खरबूजा 8.0 क�ू 8.0 Snake Gourd 8.0 

�याज़ 10.0 ब�गन 9.0 तरबूज 8.0 

प�ता गोभी 10.0 आलू 8.0   

DOC'S और केक (DOC’S AND CAKES) 

सोयाबीन DOC 10.0 सूरजमुखी   DOC 9.5 सरस� DOC 8.5 

पो��� फ�ड 11.5 DORB (Deoiled 
चावल क� भूसी) 

9.0 सरस� का केक 8.5 

के�टर DOC  मूंगफल� DOC 9.5 �तल DOC 6.0 

कपास का केक 9.0 पशु का चारा 10.0 चावल क� भूसी 9.0 

अलसी DOC 8.0 

�नज��लत उ�पाद (DEHYDRATED PRODUCTS) 
लहसुन क� क�लयां 8.5 लहसुन पाउडर 8.0 �याज पाउडर 2.0 

�याज �ले�स 6.5 ना�रयल पाउडर 5.0   

सखू ेमेव े(DRY FRUITS) 
काजू 3.5 बादाम 5 �कश�मश 11.0 

�प�ता 3.5 अखरोट 6.5   

      

औषधीय (MEDICINAL) 
�लो�रयोसा सुपरबा 

हब�ल बीज 

10.0 इसबगोल 8.0 पैरा�सटामोल पाउडर 8.0 

इसबगोल भूसी 10.0 

�व�वध (MISCELLANEOUS) 
पुवड़ 7.5 �वार गम 11.0 गुवार 10.0 

�चया 6.0 पुवड़ दाल 8.7 �वार चुर� 10.5 

कॉफ� बी�स 9.0 DDGS 11.0 ि�वनोआ 12.0 

नोनी बीज 10.0 कोको बी�स 9.0 जूट बीज 9.0 

कमल बीज 10.0 नीम फल 8.0 नीम केक 9.5 

राज�गरा 9.5 
 

Table 9.2 DMM B18 BIG 
 

पापड़पाइप (� ाई�स) 6.5 स�ठ 8.0 स�ठ Pieces 10.0 

काजू 3.5 काजू क�चा 5.0 �चकोर� � यू�स 8.0 

�चकोर� के दाने 8.0 ग�ने क� खोई 5.0 काल� �मच� 9.5 

मूंगफल� क� फल� 5.0 सुपार� 10.0 जायफल 10.0 

धुपा बीज 10.0 बादाम 5.0 सोया व�ड 8.5 

लंबी काल� �मच� 10.0 
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